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Com uma cor vermelha profunda, o Serras de
Azeitao 2016 apresenta um intenso aroma a

\) amoras pretas e vermelhas, combinadas com
aromas de flores selvagens.

Na boca, os sabores de frutas sdo intensos,

tornando este Serras de Azeitdo um vinho cheio,
macio, fresco e com um final persistente.

Um excelente acompanhamento para pratos
' elaborados de peixe e aves.
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SERRAS DE AZEITAO TINTO 2016

DENOMINACAO: Regional da peninsula de Settbal.

CASTAS:60 % Aragonez, 35% Alicante Bouschet e 5 % Touriga Nacional
ESTAGIO: N/ A

ENOLOGA: Filipa Tomaz da Costa

TIPO DE SOLO: Solos Arenosos

PRIMEIRA COLHEITA: 2001

Nl HISTORIA:

O vinho Serras de azeitdo foi inspirado na serra da Arrabida, uma inesquecivel paisagem natural da regiao de Settibal,
e é produzido desde 2001.

Produzido a partir de 60% Aragonez, 35% Alicante Bouschet e 5% Touriga Nacional, plantadas na Peninsula Settbal.
O Aragonez encontra o territdrio ideal para um vinho rico , elegante e calmo, nas vinhas de produgao lenta nos solos
arenosos de Palmela. A Touriga Nacional vem de vinhas de baixa producao localizada nas colinas de Azeitao, onde o
terreno e clima proporcionam condigdes especiais para o lento periodo de maturagdo, resultando em vinhos
complexos e elegantes. As diferentes variedades, quando atingiram a maturacdo ideal, foram vinificadas
separadamente pelo método tradicional.

& ANALISES:

Alcool (%vol.): 14,0 PH: 3,58 Agucar Residual (g/1): 1,0

Acidez Total(g/I AT): 5,6 SO2 Total (mg/1): 64 Temperatura de Servico: 16-18°C

|5] NOTAS DE PROVA:

Com uma cor vermelha profunda, o Serras de Azeitao 2016 apresenta um intenso sabor a amoras pretas e vermelhas,
combinadas com aromas de flores selvagens. Na boca, os sabores de frutas sao vividos, tornando este vinho com uma
sabor cheio, macio, fresco e com um final persistente.

A GASTRONOMIA:

Um excelente acompanhamento para pratos elaborados de peixe e aves.

©® PREMIOS/DISTINCOES:

Concurso Vinhos de Portugal — Silver (2017)
Mundus Vini Summer Tasting — 86 Pts (2017)
Wine Enthusiast — 84 Pts (2017)
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